RESTAURANT SILBERFUCHS

Internationales Restaurant seit 1994 in Sassenberg

Familie Romic
Kontakt - 02583 47 33
www.restaurant-silberfuchs.de

OFFNUNGSZEITEN : MI - FR 17:00 - 22:00 SA- SO 11:30 - 14:00 - 17:00 - 22:00

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.



KALTE VORSPEISEN

12

Insalata Caprese
Mozzarella®, Tomaten und frischer Basilikum 9.50

Krabbencocktail
mit Cocktailsauce®, Toast und Butter 11.50

Nizza Salat'
mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und
Schafskase® 14.50

Riviera Salat
mit Tunfisch, Kdse, Schinken, Spargel und
Cocktailsauce 14.50

Salat vom Buffet
frisches und knackiges Gemiise mit Dressing vom
Buffet Ihrer Wah® 6.50

SUPPEN

20

23

24

25

Tomatensuppe
mit Toast 6.00

Lwiebelsuppe
mit Toast und Kase' > iiberbacken 6.00

Brokkoli-Cremesuppe
mit Toast 6.00

Hiihnersuppe
mit Toast 6.00

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

e

L

Damen Toast
zwei Schweinefilets mit Pfirsich, Sauce
Hollandaise und Salat 17.50

Holzfaller Steak
mit Kartoffelecken’, Rostzwiebeln und Salat 16.50

Toast Hawaii
mit Schinken, Ananas und Kse® iiberbacken 10.50

WARME VORSPEISEN

15

16

7

18

19

Gefiillte Champignonkopfe
mit Weinbergschnecken 13.00

Gefiillte Champignons
mit Schinken gefiillt und mit Kése® iiberbacken 11.00

Weinbergschnecken
mit Krauterbutter und Toast 9.50

Schafskase iiberbacken
mit Paprika, Oliven, Zwiebeln, Toast und Butter 12.50

Gebackener Camembert®
mit Preiselbeeren®, Toast und Butter 9.00

KIDS MENU

/8

/79

80

Schnitzelpfanne ,,Samson®
paniertes Putenschnitzel mit Pommes frites* 9.00

,Grizoo-Burger”
Hacksteak mit Pommes frites* 9.00

Micky Maus

7wei Bockwiirstchen mit Pommes frites* 9.00



GEFLUGEL

/6

/7

/7b

Hahnchenbrustfilet

in Martini-Lauchsauce' mit Kroketten® und Salat
20.50

Putenschnitzel
mit Champignonsauce', Butterreis und Salat 17.50

Putenschnitzel
mit Friichtesauce’, Kroketten* und Salat 17.50

Beilagenanderung
in Bratkartoffeln +2.00

SCHNITZEL

81

82

83

&

85

86

87

88

90

Schnitzel Wiener Art
mit Pommes frites* und Salat 15.00

Champignonschnitzel
mit Champignonsauce’, Pommes frites* und Salat
16.50

Rahmschnitzel
mit Rahmsauce’, Butterreis und Salat 16.50

Ligeunerschnitzel
mit Zigeunersauce', Kroketten* und Salat 16.50

Iwiebelschnitzel

mit gediinsteten Zwiebeln, Pommes frites* und Salat

16.50

Schnitzel ,,Bombay*
mit gebackener Ananas, Currysauce', Butterreis
und Salat 17.50

Prager Schnitzel
vom Grill, mit Schinken und Kase® iiberbacken,
Pommes frites* und Salat 18.00

Cordon bleu

gefiillt mit Schinken und Kése®, Pommes frites’ und

Salat 18.00

Hausschnitzel
gefiillt mit Schafskése®, gekochtem Schinken,
Pommes frites* und Salat 18.00

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

63

64

65

66

67

68

69

/1

Schweinemedaillons Pikant
Schweinefilet mit scharfer Sauce’, Kroketten und
Salat 20.50

Schweinemedaillons ,Mozart Art“
Schweinefilet mit Champignonkapfen,
Madeirasauce ®, Kroketten und Salat 20.50

Schweinemedaillons
Schweinefilet mit Champignonsauce’,
Kartoffelecken' und Salat 20.50

Schweinemedaillons Puszta
Schweinefilet in Rahmsauce' mit Pommes frites*
und Salat 20.50

Schweinemedaillons Hawaii
Schweinefilet mit exotischen Friichten,
Paprikastreifen, griiner Pfeffer in Currysauce',
Kroketten* und Salat 20.50

Medaillons Florida
Schweinefilet mit Pfirsich und iberbackener
Sauce Hollandaise, Kroketten® und Salat 20.50

,Happy Day“

Schweinefilet mit Birne und Pfeffersauce,
Kroketten* und Salat 20.50

Uberraschungsteller

Unsere Koche zaubern lhnen einen
leckeren Mix aus Schweinefilet und
Gemiise 20.50

Filettopf

geschnetzeltes Schweinefilet mit
Champignonsauce’, Spargel, Kartoffelecken
und Salat 20.50

Beilagenanderung
in Bratkartoffeln +2.00



ARGENTINISCHE STEAKS

51 Hiiftsteak ,,Schweizer Art*
gefiillt mit Schinken und Kase®, Kroketten*
und Salat 24.50

52 Hiiftsteak Zwiebel
: mit gediinsteten Zwiebeln, Kartoffelecken'
und Salat 24.50

53 Hiiftsteak Florentiner Art
mit Blattspinat!, Sauce Hollandaise iiberbacken,
Kroketten® und Salat 24.50

BEILAGEN

%  Kartoffelecken' . s Hiiftsteak Champignon
350 ' mit frischen Champignons', Pommes frites
= SoBen und Salat 24.50
3.00 55 Hiiftsteak Café de Paris
38 Folienkartoffeln mit griiner Pfeffersauce’, Kroketten®
5.00 und Salat 24.50
!
39 Pommes frites 57 Pfeffersteak
3.50 Hiiftsteak in Pfeffersauce’ mit Kartoffelecken'
3.50

Beilagenanderung

41 Bratkartoffeln' | in Bratkartoffeln +2.00 !
7 Djuvec Rei A
v et UNSERE STEAK BORSE

3 frisches Pfannengemiise
6.50 Wir grillen die Steaks Medium (rosa) - auf Wunsch kdnnen wir
' Ihr Steak auch English (roh) oder Well Done (durch) braten.

4 Griine Bohnen
.00 Hiiftsteak
: o 30 iftstea 200g
45 Frische Champignons 2050
6.00 i
28.50
mit Sauce Hollandaise und Kse® iiberbacken 6.50
18 Rostzwiebeln k7 Rumpsteak 200g
450 24.50
4 Gemise 3 Rumpsteak 300g
4.00 34.50
50 Mayonnaise', Ketchup, Krduterbutter _
‘ kY] Filetsteak 200g
a1.00
29.50
35 Filetsteak 300g

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwSt. 40.50



KROATISCHE
SPEZIALITATEN

101

102

103

104

105

106

107

108

109

Cevapici
mit Djuve¢ Reis, Pommes frites* und Salat 16.50

Rainjici
zwei FleischspieBe mit Djuvet Reis, Pommes frites’
und Salat 16.50

Pola-Pola ,
ein FleischspieB mit vier Cevapcici, Djuvec Reis,
Pommes frites’ und Salat 16.50

Pljeskavica
Gehacktes gefiillt mit Schafskase®, Djuvec Reis
und Salat 19.50

Leber ,,Dalmacija Art*
mit Djuvec Reis, Pommes frites* und Salat 15.50

Steak ,,Przalica“
Rindersteak, Knoblauchsauce’, Kartoffelecken' und
Salat 24.50

Grillteller
ein Mix aus verschiedenen Fleischsorten mit Djuvec
Reis, Pommes frites* und Salat 19.50

Vjesalica
Schweinefilet mit frischem Gemiise aus der Pfanne’,
Djuvec Reis und Pommes frites* 24.50

Muckalica ,,Livno Art*
Geschnetzeltes Schweinefilet in pikanter
Gemiisesauce mit Butterreis 21.50

PLATTEN FUR 2

174

115

Dalmacija Platte
verschiedene Fleischsorten mit Djuvec Reis,
Pommes frites’, Gemiise und Salat 42.00

Lagreb Platte

zwei Hilftsteaks, zwei Schweinefilets, zwei
Schnitzel gefillt mit Schafskase®, Kartoffelecken',
Djuvec Reis, griine Pfeffersauce, Gemiise und Salat
52.00

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

91 Forelle blau
mit Salzkartoffeln und Salat 20.50

92 Forelle Miillerin Art
mit Salzkartoffeln, Spinat und Salat 20.50

93 Rotbarschfilet
mit Salzkartoffeln und Salat 21.50

9 Schollenfilet
mit Krabben und Kése® iiberbacken,
Salzkartoffeln und Salat 22.50

9% Frische Calamari
mit Spinat, Kartoffeln und Salat 23.50

9 Scampivom Grill
mit Knoblauchsauce, Toast und Salat 25.50

Beilagendnderung |
in Bratkartoffeln +2.00




WARME GETRANKE

m Tasse Kaffee
2.80

215 Glas Tee
2.80

216 HeiBe Zitrone
3.50

217 Gliihwein
5.50

218 Cappuccino
3.20

219 Espresso
2.60

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

29 Cola® 03I
2.90

230  Fanta® 031
2.90

231 Sprite 0,31
2.90

232 Mineralwasser 0,251
2.90

23 MApfelsaft 0,21
2.90

2% Orangensaft 0,21
2.90

235 Traubensaft 0,21
2.90

236 Schweppes Lemon
Tonic-Ginger’ 0,21
2.90

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

DESSERT

152

153

155

157

158

159

Vanilleeis® chocolate
mit heiBer Schokolade 6.50

Vanilleeis® cherry
mit heiBen Kirschen 6.50

Vanilleeis® raspberry
mit heiBen Himbeeren 6.50

Krokant-Becher®
6.50

Rote Griitze
mit Vanilleeis® und Sahne 6.50

Gemischtes Eis®
6.50

Eiscafé®
6.50



SPIRITUOSEN

237

238

239

240

241

247

243

244

245

246

247

248

249

250

241

252

253

254

Malteser Aquavit
3.20

Jubilaums Aquavit
4.00

Linie Aquavit
450

Fernet Branca
2.50

Pelinkovac
3.00

Jagermeister
250

Underberg
4.00

Ramazzotti
3.00

Grappa
3.00

Weinbrand
270

Korn
2.00

Rote
2.00

Slivovitz
2.50

Julischka
2.50

Baileys
2.80

Whisky
4.00

Wodka
2.50

Hennessy
5.50

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwSt.

APERITIFS

200  Campari Soda
5.50
201 Campari Orange
5.50
202 Martini
Bianco, Rosso,Dry 4.00
203 Cream-Sherry
Medium, Dry 3.50
204 Aperol
5.50
Biere
220 Warsteiner Pils 0,31
3.50
21 Warsteiner Pils 0,41
4.60
22 Frankenheim Alt 0,31
3.50
223 Frankenheim Alt 0,41
4.60
224 Weizenbier 0,51
5.40
225 Alkoholfreies Bier 0,331
3.60
226 Malzbier 0,331
310
227 Karlovacko Bier 031
3.60
28 Karlovacko Bier 051
5.70



o

QUALITATSWEINE

FLASCHENWEINE

WEIBWEIN

7 Pinot
trocken 22.00

m  lilavka
trocken 22.00

73 Laski Riesling
halb trocken 22.00

7 Rosé
WEIBWEIN - 0
. OFFEN . ROTWEIN
161 Pinot :
trocken 5.50 0,21
N ) Plavac
62 Lilavka 0,21 | 22.00
trocken 5.50 L
193 Peljesac
163 Laski Riesling 021 halb trocken 22.00
halb trocken 5.50 : )
i 194 Dalmatiner Rot
64  Rosé 021 i lieblich 22.00
550 ’
OFFEN
181 Plavac
5.50 0,21
183 Peljesac 02l
halb trocken 5.50
184 Dalmatiner Rot 0,21
lighlich 5.50
FLASCHE
Hausmarke
29.00 0,75l

Wahrung in Euro
Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

Lusatzstoffe:

1 mit Geschmacksverstarker, 2 mit Antioxidationsmittel,
3 mit Konservierungsstoff, 4 geschwefelt, 5 mit
SiiBungsmittel, 6 mit Farbstoff, 7 chininhaltig.

FLASCHE
0,751

0,/51

0,/51

0,/51

FLASCHE
0,751

0751

0751




